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Aperitie 11€ ACCOMPAGNEMENT
e  Gratin dauphinois
. Chgrcut'Apéro 4€ /pgrs 0 CHOISISSEZ VOTRE VIANDE: *  Pommesdeterre persillées
e  Pain Surprise 35 € Ipiéce *  Roest -
e Couronne de Pain garnie 5 € /pers Supréme de Poulet ¢ Purée de Pommes de terre o ks
Supréme de Pintade + 2€ e Purée de Pommes de terre et noisettes S

Cuisse de Poulet

Cuisse de Pintade + 1€ .
entrees Froides s e P e  Saie

- Magretde Canard +2 € :
Garnies (avec toasts, crudités...) , *  Taglatelles
Pavé de Veau +1 € e Riz
FiletMignon de Veau + 3 € e Riz\néré (noir)
e Terrine 3 poissons 6€ . e Poédlée de Légumes
e Foie gras 12 € Filet Mignon de Porc e Haricots verts carbonara
e Saumon Fumé 10€ Saumon + 1€
e Saumon Bellevue 10 €
e CHOISISSEZ VOTRE SAUCE CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE
SUPPLEMENTAIRE (Facultatif)

entreee Olnaudee +1€50

- Au Vinjaune +1 €

Cro(ite Forestiere 8 € - Au Chardonnaydu Jura - Sauce Citron e  Tomate provengale

- Au Savagnin - Al'orange e  Flande légumes
CroxAJte Forestlere aux Morilles 10€ - Au Macvin - A lechalote «  Poslée de Charmpignons (2€)
CTOUte aux MOI’I”GS 12 € - Au Porto - Al'oseille ° Fagotde Haricots verts

- Au Vin Jaune et Morilles +2€ - Sauce Crevettes

- Au vin rouge - Laquée

Pavé de truite Rose - Ala bié - Alacré
au Chardonnay du Jura +Riz 1€ b Haceme Cn S‘UPF(@MBY)C

Pavé de truite Rose

: ) - Forestiére Plateau de Fromages Franc-comtois
au vin Jaune +Riz 12€ - Forestiere aux Morilles + 1 € g
Poélée de St Jacques - Aux Morilles +2 € (Comté / Morbier / Brie / Cancoillotte) 5 €
a la créme de safran 14 € - Aux Girolles & Salade verte 6€
Ris de Veau - Cancoillotte
aux champignons poélés 15 € - Au Comté
p g p - AuMontd'or + 1€ (selon saison) Livraison : 0 € 90/ Km (aller / retour Charquemont )

Livraison Charquemont : 4 €
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d ambiances Charcut Raclette

pour accompagner votre Raclette,
Fondue au Fromage ou Mont D'or

e (Couscous 1€
. Paella ne 5 €/ pers
e Tajine ne€
e Cassoulet ne€ p"
e Choucroute ne€ lerrade 32 € IKg
* Blanquette de Veau 8¢ Composez votre PIERRADE
¢ Boeuf Bourguignon 8 € avec les viandes de votre choix:
e Jambon a l'echalote 8 €
e  Chili con Carne 8 € Beeuf Veau
e Carbonnade Flamande 9 € Dinde Canard
Porc Cheval
Tartiflette o Crosiflette 8 € Lard Cuisse de Caille

Mini Cotelette d'Agneau
Mini Brochette de Poulet assaisonnée
Mini Steak Haché de Beeuf assaisonné
Mini Saucisse blanche

Plateau de Viande Froide 8 € Gibier (période de chasse et selon disponibilité)
(Roti de porc/ Rosheef/ Saucisses fumée/ pilon de poulet)

e Crudités 3€ 50 Le? Fond“e?

+ Salade verte 9 €

e Salade verte + Sauce 1€20
. . « Fondue Chinoise (Beeuf) 30€ / Kg
A * Roésti ou Gratin 3€50 Bouillon “fait maison” 8€ Pour 1 Caquelon
i 1 e Jambona l'os + Salade verte 6 € 50 «  Fondue Bourguignonne (Beeuf) 30€/Kg
0 . )
YT — e Fondue Paysanne(Dinde panée) 23€/Kg
+ Jambon a 'os evou Saucisse fumée 8 € o Fondue MIX (Dinde panée et Beuf) 27 €/ kg
+ Salade verte 9€
o  Fondue Vigneronne( Beeuf/veau/dinde) 30 € / Kg
Bouillon fait maison 8 € 50
. > i (a base de vin blanc) Pour 1 Caquelon
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